
KW 27: 29.06. - 03.07.2026  Wiesloch

Tagesessen 1 Tagesessen 2

Tagessuppe Tagessuppe

Überbackenes Hähnchenbrustfilet G  (g)

Champignons, Käse

Café de Paris Soße (a,a1,g,3)

Butternudeln, Salat, (a,a1,c,g,1) Obst

Pilzreispfanne veg  (g,1)

(Champignons, Gemüsestreifen)

Joghurt-Quark-Dip (g)

Bunter Salat,Obst

kcal 761 kj 3182 kcal 352 kj 1472

Tagessuppe Tagessuppe

Wienerle (wahlweise) S  (2,3,8)

Schwäbische Linsen (a,a1,g,l,1)

Spätzle (a,a1,c,i)

Salatteller "Italia" S  (a,a1,g,2,3,6,8)

Schinken-Käse-Röllchen

Oliven, Tomate, Gurke

Brötchen (a,a1)

kcal 885 kj 3704 kcal 595 kj 2488

Tagessuppe Tagessuppe

Grillhähnchen G

Pommes frites

BunterSalat

Pizza Fladen veg  (a,a1,g,1)

Champignons, Paprika, Tomaten

Peperoni, Zwiebeln, Käse

BunterSalat

kcal 1189 kj 4977 kcal 1103 kj 4615

Tagessuppe Tagessuppe

Frühlingsrolle veg  (a,a1,c,f)

(Karotten, Paprika, Mais)

Curry-Ananas-Soße (a,a1,f,g)

Basmatireis,Dessert

Ofenkartoffeln veg

Kräuter-Radieschenquark (g)

Zwiebeln

Dessert

kcal 705 kj 2949 kcal 506 kj 2119

Tagessuppe  

Gebackenes Fischfilet F  (a,a1,c,d)

Remouladensoße (a,a1,a3,c,d,i,j,3,9)

Kartoffelsalat (a,a1,j,l,1,9)

Obst

variierende Salatteller

Brötchen

Obst

kcal 806 kj 3371   

 

Aktion / Information

 

Hausgemachte Kebab Pizza G  (a,a1,g)

Hähnchen-Döner

Kräuter-Knoblauch-Soße (a,a1,c,i,l,3)

BunterSalat

kcal 1514 kj 6333 9,50 €

 

Hausgemachter Lahmacun R  (a,a1,g)

Rinderhackfleisch

Eisbergsalat, Zwiebeln, Tomaten

Kräuter-Knoblauch-Soße (a,a1,c,i,l,3)

kcal 1606 kj 6717 9,50 €

 

 

  

  

  

  

  

 

 

 

 

 

 

1=mit Farbstoff

2=mit Konservierungsstoff

3=mit Antioxidationsmittel

4=mit Geschmacksverstärker

5=geschwefelt

6=geschwärzt

7=gewachst

8=mit Phosphat

9=mit Süßungsmittel/n

13=enthält Phenylalaninquelle

a=Gluten

a1=Weizen

a2=Roggen

a3=Gerste

a4=Hafer

a5=Dinkel

a6=Kamut

b=Krebstiere

c=Eier

d=Fisch

e=Erdnüsse

f=Sojabohnen

g=Milch

h=Schalenfrüchte

h1=Mandeln

h2=Haselnüsse

h3=Walnüsse

h4=Cashewnüsse

h5=Pecannüsse

h6=Paranüsse

h7=Pistazien

h8=Macadamianüsse

i=Sellerie

j=Senf

k=Sesamsamen

l=Schwefeldioxid&Suphite

m=Lupinen

n=Weichtiere

Allergene:Zusatzstoffe:
Alle Nährwerte sind Durchschnittswerte pro Tellergericht. Allergene zur Tagessuppe finden Sie an der Leuchttafel.
S = Schwein, R = Rind, G = Geflügel, F = Fisch, veg = vegetarisch

Änderungen vorbehalten.
Mitarbeiter: 5,45 €/ Azubi: 3,55 € / Extern: 9,05 € incl. MwSt.
Montag-Donnerstag: Salatbuffet inkl. 1 Brötchen / Gemüsebuffet
Bei der Herstellung unserer Speisen verwenden wir jodiertes Speisesalz.


