SPEISEPLAN

Heidelberg Catering Services

KW 23: 01.06. - 05.06.2026 Wiesloch

Tagesessen 1
Tagessuppe

Allgauer Kaseknopfle e (aal,cg)
RahmsoRe (@a*g3)

Bunter Salat

Obst

kcal 659 kj 2756

Tagessuppe
Hahnchenbrustfilet S
Paprika-PilzsoRe (19
Spétzle (@atci
Bunter Salat

keal 763 kj 3192

Tagessuppe

Nudeln F* (@atcg.1)
Lachswiirfel, Shrimps (®-4.9:i)
ZitronensofRe

Bunter Salat

kcal 645 kj 2698

Feiertag

Briickentag

Tagesessen 2

Tagessuppe

Gemiisepaella ve9 ©
Schafskasewdirfel
Obst

kcal 640 kj 2676

Tagessuppe

Vegetarischer Doner ve9 (2at.cgi3)
mit Schafskase

kcal 825 kj 3451

Tagessuppe

Camembert paniert ves (@at.)
Preiselbeeren

Baguette @21)

Bunter Salat

kcal 432 kj 1794

S = Schwein, R = Rind, G = Geflligel, F = Fisch, veg = vegetarisch, * = enthalt Alkohol
Alle Nahrwerte sind Durchschnittswerte pro Tellergericht. Allergene zur Tagessuppe finden Sie an der Leuchttafel.

Zusatzstoffe:
1=mit Farbstoff
2=mit Konservierungsstoff

6=geschwarzt
7=gewachst

3=mit Antioxidationsmittel 8=mit Phosphat

4=mit Geschmacksverstarker 9=mit StiBungsmittel/n

5=geschwefelt

Anderungen vorbehalten.

13=enthalt Phenylalaninquelle

Allergene:

a=Gluten b=Krebstiere
a1=Weizen c=Eier
a2=Roggen d=Fisch
a3=Cerste e=Erdnlisse
ad=Hafer f=Sojabohnen
ab5=Dinkel g=Milch
a6=Kamut

Mitarbeiter: 5,45 € / Azubi: 3,55 € / Extern: 9,05 € incl. MwSt.
Montag-Mittwoch: Salatbuffet inkl. 1 Brotchen / Gemiisebuffet
Bei der Herstellung unserer Speisen verwenden wir jodiertes Speisesalz.

h=Schalenfriichte
h1=Mandeln
h2=Haselnlsse
h3=Walnusse
h4=Cashewniisse
h5=Pecanniisse
h6=Paranlisse
h7=Pistazien
h8=Macadamianiisse

i=Sellerie

j=Senf

k=Sesamsamen
I=Schwefeldioxid&Suphite

m=Lupinen E E
n=Weichtiere . r




